TERRA PRIMA - Chemins de compréhension du vivant

21 JUIN 2026 - 9H30 A 17HOO
DU MYCELIUM AU CHAMPIGNON
ATELIER DE MYCICULTURE

Explorez le monde fascinant des champignons comestibles et
meédicinaux avec |l'un des premiers myciculteurs professionnels
de Suisse romande!

Vous apprendrez a ensemencer des blches avec du mycélium
de shiitake ou de pleurotes sauvages et a transformer de
simples matériaux comme la paille en véritables cultures
prétes a fructifier chez vous, méme en appartement.

Pour sortir des sentiers battus, nous explorerons aussi des
méthodes surprenantes en testant la culture sur des supports
inattendus — de quoi éveiller votre curiosité et votre créativité.

L'atelier se déroulera a Puidoux dans un lieux enchanteur ou
Vous pourrez visiter des cultures de plantes médicinales et une
cidrerie artisanale !

Ces moments promettent d’'étre aussi enrichissants que
conviviaux.. et vous repartirez avec une bldche et un sac de
substrat inoculés'!

Avec J.-C. Floyd Sarria
Tarif : 130 CHF
Pique-nique canadien
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Questions et inscriptions sur

www.terraprima.ch



https://www.linkedin.com/in/sarria-juan-carlos-floyd-3b088622/
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